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A InpavTikée umodeifeic aoPpaAeiag

AloxB&oTe TTPOOEKTIKG auTEG TIG 00nyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VX XEIPIOTEITE Tr CUOKEUN OiyoUpX
kol owoTa. PuA&ETe TIG 0ONYieg xpriong Ko
OUVOPHOAOYNONG VIO PIG aXpyOTEPN XPrOoN N YIX
TOV €TTOWEVO IOIOKTHTN.

MeT& TNV adaipean oo T CUCKEUOTIX, EAEYETE
TN CUOKEUT). 2¢& TTePIMTwon {NUIGG KXTX TN
HETXdOP& PNV TNV OUVOEOETE.

AuTr) N ouokeur TTPoOoPICETAI POVO YIX TNV OIKIOKI)
XPron Kai To oIkIakO TiepIiB&ANov. Xpnoiporolgite
TIN OUOKEUN XTTOKAEIOTIK YIo TN dIXTripnon Tou
doynTou LeoTOU Kl TO CEOTOPX TWV TTIATIKWV/
OKEUWV.

AuTr n ouokeur) TPOOPICETI YIO XPrON HEXP! EV
HEYIOTO UWog 4.000 PETPWV TIAVW OTTO TNV
emoaveiax TNG B&AxooaG.

AuTH n cuoKeUn EMTPETETAI VX XPNOIPoTToINOEi
oo TTIOIx ATTO 8 ETWV KO TIAVW KX XTTO XTOPX
HE PEIWPEVEG DUOIKEG, XIOBNTNPIEG I TIVEUPTIKES
IKXVOTNTEG I HE QVETIOPKI EPTTEIPICL 1] YVWON,
OTOV EMTNPEOUVTOI KTTO €V XTOHIO TTOU Eival
urreuBuvo yia TNV aodaAei Toug f €xouv A&Bel
OXETIKEG 0ONYIEQ AT’ AUTO YIX TNV XOPOAR XPron
TNG CUOKEUNG KOI £XOUV KXTAVONOEI TOUG
KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI VO TIPOKUWOUV.

Ta moudix dev emTpenmeTan va maiouv pe Tn
ouokeun.O KaBapIoPOg Kail n ouvTHPNOoN OO TO
Xpriotn Ogv EMTPETETAI VX TTIPXYUOTOTTOINB0UV
arTo TTIdI, EKTOG eQv givan 15 €TV Ko &vw Kol
ETITNPOUVTAL.

Kpatare T moudi& mou givain K&Tw Twv 8 eTwV

HOKPIX OTTO TN OUCOKEUN Kol To KaXAwdIo ouvdeoNG.

Kivduvog eykaupaTog!
H BeppavTikr) MA&Ka 0TO oUPTOPI BEPPOVONG
CeoTaiveTan &P TTOAU.
Mnv GKOUPTIXTE TTIOTE TNV KXUTH BEPUAVTIKN
MA&Ka. Kpar&Te Tor maudicx pokpic.
Ta e€apTApoTa ] Tor oKeUN CeoTaivovTa
TP TTOAU. ATTOUOKPUVETE TX KXUTX OKEUN N
eEXPTAPOTA XTTO TO XWPO PAYEIPEPATOG
MT&VTOTE Pe PIX TMXOTPO.

Kivduvog nAektpomAn&iag!
2T KOUTX PEPN TNG OUCKEUNG HTTOPEi VX
ANwoel n povwon Twv kaAwdinv Twv
NAEKTPIKWV OUOKEUWV. Ta kaAwdiax cuvdeong
TWV NAEKTPIKWV CUOKEUWV OEV ETTITPETTETAI VKX
¢pBouv TTOTE 0€ eMadr) e TX KAUTX PEPN TNG
OUOKEUNG.
Mia eloxwpnon uypaoiog propei va
mipokaAéael pia nAekTpotAngic.Mn
XPNOIHOTIOIEITE OUOKEUES KB pIoPOU uwnAng
Tieong ) oUoKeUEG ekTOEEUONG XTHOU.
Micx EAXTTWUGTIKI] CUOKEUN UTTOPEI VO
nmpokaheoel piax nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTTOIEITE TIOTE PIC XXAXOGPEVN OUCKEUN).
TpaPn&re To dIg amd Tnv Tpilax ) kaTeP&oTe
TNV AoPGAEIX OTO KIBWTIO TWOV XOPOAAEIWV.
KaAeoTe Tnv unnpeoia eEurnnpeTnong
meAXTwv.
Pwypeg ) Bpauceig otn yudhivn mAGko
pTTopouv va Tipokahecouv nAekTpomAngic.
KatepaoTe TNV aop&AeIx 0TO KIBOTIO TWV
aopaheiwv. KaAEOTe Tnv UTNPECiar TEXVIKNG
eEUTTNPETNONG TTEAGTWV.
O1 akaT&AANAeg eTTIOKEUES giva
emkivOuveg.O1 eTTIOKEUEG ETITPETTETAI VX
yivovTai JOVO oo Evav TEXVIKO TOU TUFHOTOG
eEUTINPETNONG TTEAGTWV, EKTTIOEUPEVO OTTO
epoaG.Edv n ouokeun exel BAGPn, TpaPrETe TO
peupaToAnTITn ($I1g) axrrd TRV Tpida N
koTeBaoTe/EePIdwoTe TNV oP&AEI OTO
kKIBwTIO TwV aodpaleiwv. KaheoTe Tnv
uTTNPETia TEXVIKNG EUTTNPETNONG TTEAGTWV.

Kivduvog nmupkayiag!

H BeppavTikr mMA&Ka oTO oUPT&PI BEPHOVONG

CeoTaiveTan AP TTOAU, TX eUGAEKTO UNIKG

HTTOPOUV VO avadAeyouv.

Mnv ToroBeTeiTe TOTE EUPAEKTO AVTIKEIPEVD 1

MAxoTIK& doxeia 0TO CUPTOPI BEPPOVONG.

NpooTacia mepiB&AAovTog

Ammocupon CUHPWVX UE TOUG KXVOVEQ
TTPOOTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOC

ATOOUpPETE TNV CUOKEUXCIX OUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
TPOOTACING Tou TTePIBAAAOVTOG.

AuTn n CUOKeUN EiVal XXPAKTNPIOPEVN CUPOWVX pE
K Tnv eupwmaikn odnyia 2012/19/EE nepi

NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKOV TTXAI®V CUCKEUMV
mmmmm (waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

H odnyia aut) kaxBopilel Tax MAcioIx yiax Tnv

ammOoUPON Kal a§loToincn TwV XA IOV CUCKEU®V e

10XU og 6An Tnv EE.



N v yVWPIioETE TN OCUOKEUN

270 oUpPTApP!I BEppavong PHTTopeiTe VX TPOBePPAVETE T MATIKG/OKeUN 1 va d1TNPrioeTe TOo daynToO LeOTO.

AvepioTipag Ko 8€puavon

AeiToupyouv otn 6¢on 4 =

MpoBepuavon MATIKWV/OKEUWV
PWTICHOG TOU XWPOU HAYEIPEPATOG

OEPHUAVTIKH TIAGKX

'EvSeIEn AeiToupyiag

OT0v evepyorioleiTe,
avaBoofnver n evOeIKTIKA Auxvia.
MeT& TO KAgioIpo Tou

OUPTOPIOU TIAPOLIEVEI OVAPHEVN.

AlakoTTng emAoyRg AsIToupyia
ook ng yne pylag

1 = Qouokwpa JUPNG HoyIAG, eAadpO EemaywUo

2 = AloThpnon Tou Ywuiol {eaTou, eAadpO EEMAywUQ,
TPoOEPAVON TTOTNPEIWV Kol GAITCOVIOV

3 = Alothpnon Twv ¢aynTwv (eCTWV

4 = [MpoBepuavon TOTIKWV/OKEURV

H cuokeur Beppaivel povo, OTAV To CUPTEPI €XEI KAEIOEI OWOTA.

Avolyuax Kol KAgioilgo

H cuokeun €xel k&Tw piax mpoe&oxr, N omoia xpnoipeluel wg
AaBn yia To &volypa Kol KAgioio.

KoT& To &volypa Kol KAEIOIHO TNG OUGKEUTNG EVEPYOTTOIEITAI
KO TTEVEPYOTTOIEITXI XUTOPATX 0 GWTICHOG TOU XMPOU

HOAYEIPEPATOG.

MropeiTe v arrevepyoToIfoeTe €Miong HOVIHG TOV GWTIOPO
TOU XWPOU PayelpePaTog. BaATe yI' auTo TO XE€PI 0OG OTO
XWPO PHAYEIPEPATOG KPIOTEPK EMAVW KOI XTTEVEPYOTIOINOTE
TO GWTIONO.

MpoBEpuavon MATIKWV/OKEUWV

ST MpoBeppaopéva MATIKE/OKeUN OEV KPUMVOUV T
daynTa& TO00 ypriyopd. T MOTK HEVOUV TTEPICCOTEPO XPOVO
CeoT&.

MAaTIK&/OKEUN YEVIKX

Aev emTpemeTal v popTwoeTE TO oUPTEPI BEppavong
mavw oo 25 kIN&. Mmopeite m.x. va mpoBepuaveTe MATIKA
pevou yia 6 1 12 &Topa.

XaunAo cupTapl WnAo cupTapl

(14 cm Uyog) (29 cm uyog)

6 mM&TQ pevou @24cm 12 m&TA pevou @ 24 cm

6 koumeg coumag @ 10cm 12 koUmeg coumag D 10 cm

1 proA @19cm 1 prmoA @22 cm

1 prroA @17 cm 1 pmoA @19 cm

1 moTéAa yio kpéag 32 cm 1 proA @17 cm
2 moTéheg yix 32cm

KPEXG

TommoBETNON TWV MATIKOV/CKEUMV

Moip&oTe Tax maTIK&/okeun KaT& To duvaTd Mavw o'
oAokAnpn Tnv emopdveia. O ynAég oToifeg Twv MAEATWV
BeppaivovTal Mo axpyd& amo Tx EeXWPIOTA MATIKA, OTTWG
m.X. 2 proA.



NoTApix Kol AITIAVIX

ZeoTaiveTe TX TTOTAPIX KA Ta GAITEAVIC OTTWG T.X. TX
dAITCAVIa eoTpEécoo MAvTOTE pe Tn PoaBpida 2.

A Kivduvog eykaupaTog!

27N BaBpida 3 11 4 CeoTaivOVTAI TK TTOTHAPIO KA TX
dMTCOVIO T&pot TTOAU.

AkoAouBnoTte Tnv €€Nc dIXBIKXOIX

1 TomoBetrioTe T maTIK&/OKeUN YECK OTO CUPTAPI.

2 OfoTe 1o diakonTn emAoyng AeiToupyiag oTn BaBpida
4. EmAéyeTe yia moTrpIx kKol MITAVIG TTAVTOTE TN
BaBuida 2.

H evdeikTikr Auxvia AeiToupyiag avaBoorvel.

3 KAeioTe 10 cupT&pl BEppavong.

H evdeikTikn Auxvia Aeitoupyiag avaBel. H ouokeun
Beppaivel.

Mooco dixpKei n mMpoBEpuavon

H di&pkeia Tng mpoBeppavaong, eEapTdTal ammd To UAIKO Kl
TO M&X0G TWV MATIKOV/OKEUWV, KABWG KaI ammd Tnv
TooOTNTX, TO UWOG Kol TN SIGTAEN TWV TATIKOV/OKEUMV.
Molp&oTe T MATIK&/OKEUN KATA TO dUVATO TTAVW O
OAOKANPN TNV eMAVEIX.

2T TMATIK& Pevou yiax 6 &Topa Siapkei n TpoBéppavan
mepimou 15-25 AemTa.

Amnievepyormoinon

Avoi&te To oupT&pl. KAeioTe To diakomTn emAoyng
AeiToupyiag.

AQaipeon TWV MATIKOV/OKEUWV

ByaATe Ta maTik&/OKeUN pe Eval KATAAANAO YAVTI 1] PE HIX
TMAOTPK XTTO TO CUPTAPI.

A Kivduvog eykaupaTog!

H empaveia Tng BeppavTikig mMA&GKag eivair (eoTh. Ta K&Tw
HEPN TwV OKEUWV BEppaivovTal TTEPICCOTEPO GO T
EMTAVW.

AixTipnon Tou @aynTou {ecTOU

Mnv TommoBeTeiTE MOTE KAUTEG KATOKPOAEG 1) TNY&VIX
ameuBeiag amo Tnv CeoTr P&on €0TIOV TAVW OTO YUXAIVO
T&TO TOu oupTapiou Béppavong. O yu&Aivog m&Tog propei
va umooTel Cnui&.

Mn yepileTe Ta MATIKG/OKeUN AP TTOAU, YIX va pn XUBei
TimoTQ.

SkemaleTe TQX daAyNT& P’ Evax avBeKTIKO 0Tn BeppdTnTCO
KOTI&KI 1| HE GKAOUPIVOXOPTO.

>QG OUVIOTOUYE, VX PNV KPATATE Ta GaynTa (eoT&
TTEPICOOTEPO QIO PIX WPT.

KataAAnAa gaynta: KatdAnAa gival kpéag, moulepiky,
papl, o&AToEg, Aaxavikd, TpOoBeTa Kol ooUTIEG.

AkoAouOnoTe TNV €€Nc O1XdIKXOIX

TomoBeTnoTE T MOATIKG/OKEUN HEOK OTO CUPTAPI.

2 O¢oTe 1o diakOTTN eMAOYAG AgIToupyiag oTn
BaBpida 3 kai mpoBeppavete TN cuokeur] 10 AenTd.

B&ATe Ta paynTa oTax mpoBeppaopeva mMaTik&/okeln.

KAeioTe Eavax To aupT&pl.
H evdeikTikn Auxvia AeiToupyiag avapBel. H ouokeun
Beppaivel.

Amevepyorroinon

KAeiote To diakomTn emihoyng AeiToupyiag. By&ATe Ta
baynTa p' eva KATAAANAO Y&VTI 1] PE PIX TIIXOTPX &TTO TO
oupT&pI.



Epapupoyeg

270V Tivaka Ba Bpeite diIkPopeg ePAPUOYES YIX TO CUPTEPI BEppavaong. OEaoTe To d1KOTTN emIAoynG AeiToupyiag oTnv
emBupnTn BaBpida. MpoBepudveTe Ta MATIKA/OKEUN, OTAV AVAPEPETAI OTOV TTIVAKX.

BaOpida dayntd / MaTikK&/oKeln Ymodeign

1 EucioBnTa kaTeyuypéva poynTa LY. TOUPTEG Pe oavTlyi, Bou- EAadppd Eemaympa
TUPO, NOUKAVIKX, TUPI

1 ®ouokwpa CUPNG PAYIGG ZKETAOPO

2 KaTeyuypéva paynTa T.X. KPEXG, YAUKS, Wwpi EAadpd Eemaympo

2 Aiatripnon Tov auywv CeaTov T.Y. Bpaopeva auyd, ocApupeg  MNpoBéppavon MATIKWY/ OKEUWY, OKETROUX GXYNTWOV
opENETEG

2 Aiatripnon Tou ywpiou {eoToU TI.X. YwHi TOOT, YWHEKIX MpoBeppavon mMaTIK®V/OKEUMV, OKEMAOPX haynTOV

2 MpoBéppavan moTnpIRY Kot PATIAVIGOV T.X. ANITCAVIO EOTIPECCO

2 EuaioBnta poynTax .. eAapp& HayeIpeEPEVO KPERG SKEMOOPX THOTIKWOV/ OKEUWV

3 Aiatripnon Tou paynTou CeaToU MpoBeppavon mMaTIK®V/OKEUMV, OKEMXOUX hoynTOV

3 Aiatripnon Twv moTwv {eaTOV MpoBéppavon MATIKWV/OKEUMY, OKETTXOUX TTOTWV

3 ZEOTOPA THTWV TT.X. KPETTEG, HEEIKAVIKEG THTEG, TAKOG MpoBeppavon MATIKWV/OKEUMV, OKETTXOUX GaynToOV

3 ZEOTOPX OTEYVWV YAUK®V TLX. YAUKIX TTITX oTpwpévn e oBoAd- MpoBéppavon mMaTIkwV/OKEUWY, OKETAOPX GXYNTOV
KIo QUHNG, HadIvG

3 Niwaoipo p&Bdou 0okoAXTOG 1] COKOA&TOG KOUBEPTOUPOG MpoBeppavon MaTIK®V/OKEU®Y, TEUAXIOPOG GaynTWV

3 Aiwoipo fehaTivag >e avolxTd okelog, Tepimou 20 Aemt&

4 MpoBeppavon mMaTIKWY/OKEU®Y AkaT&AANAN yia TToTrPIx Kot GAITCAVICK

EAxX@pO payeipepa

To eAadpo payeipepa eivar n 1davikn pebodog
HAYEIPEPATOG YIX OAX T TPUPEPK KOPPATIO KPEXRTOG, T
omoix TpeTel va ynBouv polé ) dev Tpemel va
mapaynBouv. To kpéag mapapével TOAU {oupepd Kal ETOI
yiveTal oAU Tpudepo. To mAgovEKTNP& oag: Emeldr ol
XPOvol 0To eAadpd PAYEIPEPD EIVOI ONPAVTIKK
peyoAuTepol, £xeTe peYGAX TTEPIBWPIX YIX TO OXESIKOUO
Tou pevou. To eAapp& payelpePEVO KPEXG PTTOPET Vi
SlatnpnBei (eoTO XWpPig MPOPANpQ.

Kat&AAnAo payeipikdo okelog: Xpnaoiyoroleite eva
HOYEIPIKO OKEUOG OO YUOAL, TOPOEAGVN | KEPAUIKO PE
KOTT&KI, T.X. I YUSAIVR wnAn ¢oppa.

AkoAouBnioTe TNV £&N¢ d1adIKACIX

1  TpoBeppiveTte To cupT&p!l Beppavong pali pe Ta
MOTIKG/okeun oTn BaBuida 4.

2  Zeotavete duvaTa Aiyo Aimog o’ éva Tnyavi. TnyavioTe
APXIKA TO KPEXG I0XUP& KOl B&ATE TO QpéOowWG 0T
mpoBeppaopeva okeun. ToTmoBeTOTE TO KATTAKI.

3 Ba&ATe Ta okeln pe To Kpeag Eava peca 0To oUPTAPI

O¢ppavong kKol ouvexioTe To Yroipo. O€oTe TO
drakomTn emAoyng AeiToupyiag otn Babpida 3.

Yrrodei&eig yix To EAXPPO payEipEPA

XpnoipgoroleiTe HOVO PPEOTKO, XPIOTNG TTOIOTNTAG KPEXG.
ATTIOpOKPUVETE TIPOCEKTIKA TOUG TEVOVTEG KOI TX
ummoAgippaTa Tou Aimoug. To Aimog dnpioupyei KaTd To
eAadpo payeipepa piax duvaTn dikf Tou yeuaon.

AKOPO KOl TO HEYXAUTEPOX KOPPATIO KPEXTOG DEV TIPETIEI
VX yupioTouv.

MeT& To eAOPPO POAYEIPEPD UTTOPEITE VA KOYETE APECWGS TO
KpE€ag. Aev gival amaxpaiTnTog EVAG XPOVOG NPEPiaG.

Adyw Tng 1dixiTepNg peBOOOU YNOIPATOG TO KPEXG EXEI OTO
€0WTEPIKO TOU TMAVTOTE POlE Xpwpx. AuTO Oev onuaivel
OUWG, OTI EiVal WUO 1| HICOYWNHEVO.

To eAadp& payeipepévo kKpeag dev eival Tooo (eoTO 6GO TO
KPEOG TTOU YHVETAI KAVOVIK&. 2ZepPBipeTe TIG OXAATOEG
CeoTég. TomoBeTroTe T MATA T TeAeuTaia 20-30 AemT&
HEOO OTO oUpTApP!I BEppavong.

OTav BEAeTE var B1TNPrioeTE TO EAGDPE PAYEIPEPEVO
Kpé€ag (eoTO, pubpioTe peT To eAadpPO payeipepax oTn
BaBuida 2. Tx pIKP&E KOPPATIX KPEXTOG PTTOPEITE VO TX
dlaTnproete CeoTa PEXP! KO 45 AeTTH, eV TA PHEYGAX
KOUPATIX PEXPI Kol OU0 WPEG.



Nivakag

Mo 1o eAadpo payeipepa eivar KATGAANAG OAa Tax Tpudep& pépn amod Bodivd, XoIpIvo, HoOXPioIo Kol apviolo KpEag, KaBwg
Kol oo BnpapaTa kol Touhepik&. O1 Xpdvol yix To apXIKO YrOIPO KO 01 XPOVOI YIG T GUVEXION TOU YnoipaTog eExpTOVTQI
amd 1o peyebog Tou KoppaTiol Tou KpeaTog. O1 xpovol yIx To apXIKO Wroigo 1IoXUouV yia Tnv TomoBEéTnon pEoa 0To KAUTO

Aimog.
daynTo APXIKO YHOIUO OTNV E0TIX HAYEIPE-  ZUVEXION YPNGIUATOG OTO CUPTAPI BEPHOV-
HaTOQ ong
MIKP& KOUUATIX KPEXTOG
KuBol 1) Awpideg om’ 0Aeg TIG TTAgUpEG 1-2 AemT& 20-30 AenT&x
Mikpd ovitoeh, umrpICOAEG 1} peVTOYIOV k&Be mAeup& 1-2 AemT&x 35-50 Aent&x
Meooicx KOMUATIX KPEKTOG
®iAeTo (400-800 yp.) or’ 0Aeg TIG TTAEUPEG 4-5 AemT&X 75-120 AeniTcx
Apvioia MA&TN (Trepitou 450 yp.) k&Be mAeup& 2-3 AenT&x 50-60 Aentax
Araxo ynto (600-1000 yp.) orr’ 0Aeg Tig MAeupeg 10-15 Aent&x 120-180 Aentx
Mey&AX KOMUATIOX KPEXKTOG
®iAeTo (06 900 yp.) or’ 0Aeg TIG TTAEUPEG 6-8 AemT& 120-180 Aert&x
Poopmid (1,1-2 KIAG) om’ 0Aeg TIG TTAgUpEG 8-10 AemT&x 210-300 Aentcx

KxBapiopog

Mn xpnoipomoleiTe cuOKeUEG KaBapiopoU uwnAng mieong n
ouokeuég ekTOEeuong aTpoU. KabBapileTe Tn cuokeur) povo
OTNV KITEVEPYOTIOINPEVN KATAOTAON. AIXKOTITNG €MIAOYAG
AeiToupyiag: ©¢on = 0.

ZuoKeun, eEWTEPIKKX

2KOUTTIOTE TN CUOKEUN pe vepO Kail Aiyo uypo kaBapiopou
MA&TOV. ZTEYVWOTE TNV P’ VX HOXAGKO TTOXvi.

AkaT&AANAa gival duvaTa UAMKE KaBapiopoU 1 UNIK&
TpiyipaTog. Eav éva T€To10 UNIKO XUBei m&vw oTnv
pTTpoOoTIVH TTAEUP&, OPOUYYIOTE TO QPECWG Pe vEPO. Mn
XPnolgoTolEiTE

Em@aveiec avo&eidwTou XXAUBa

ATTIOPHOKPUVETE TTAVTOTE APECWG TOUG AEKEDEG ATTO AT
aoBeoTiou, Aimog, kopv pA&oup kKal aommp&di auyou. K&Tw
o’ auToUq Toug Aekeédeg pmmopei va dnpioupynBei
diaBpwon. XpnoigomoinoTe yix Tov kaBapiopo vepd Kol
Aiyo uypo kaBapiopol mMETWV. ZTEYVWOTE OTO TEAOG TNV
EMOPAVEIX P’ EVA HOXAXKO TTOVI.

ZUOCKEUEG ME YUKAIVN NTTPOOCTIVH TTASUPX
KaBapiote Tn yudAivn pripooTivi) MAeup& pe uypod

kaxBapiopol TCapi®v Kol eva paxAako Tavi. Mn
XpnoipotmoieiTe EUOTPEG yuaAiou.

OepUAVTIKA TTAXKX

KaBapiote Tn BeppavTikr MAGKS pe (e0TO veEPO Kol Aiyo
uypo KaxBapiopol mMA&TwWy.

8



BA&Beg — TI MPEMEI VX KAVETE;

Eav mapouoiaoTei k&moiax BA&PN, 0 onpaivel mwg eivan K&TI To goPapd, cuxva n auTia eivanl aonuavTn. MNpiv kaAéoeTe TNV
uTinpecia TeXVIKNAG eEumnpeéTnong meAaTav, mpooegTe MapakaAw TiIG akohouBeg umodeiteiq:

T MATIK&/OKEUN 1 TK PAYNTA TTAPXMEVOUV KPUXK.

EAeyEre:

€QV I OUOKEUT EiVQI EVEPYOTTOINUEVN
€AV UTIXPXE! HIC DIKKOTTT) PEUPOTOG
EGV TO CUPTAPI EiVal EVTEAWG KAEIOTO

Tax MATIK&/OKEUN A TX paynT& dev {eoTAIivOVTXI
KPKETA.

Evdexopévmg:

T TMOTIKE/OKEUN 1 T GXYNTA V& PNV Bepp&vBnkav yix apkeTd Xpovo

TO CUPT&PI VO NTAV YIX HEYXAUTEPO XPOVO QVOIXTO

H evdeIkTIKR Auxvix AsiToupyiag avaBoofrvel.
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A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy dokfadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.
Zapoznanie si¢ z nig pozwoli na bezpieczne |
wiasciwe uzytkowanie urzadzenia. Instrukcje
obstugi i montazu nalezy zachowac¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do
uzytku domowego. Urzadzenie stosowaé
wyfacznie do utrzymywania temperatury potraw i
podgrzewania naczyn.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo lub zostaly pouczone, jak
wiasciwie obstugiwac urzadzenie i sa swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje
sig¢ bardzo goraca.
W Zzadnym wypadku nie wolno dotykac
goracej ptyty grzejnej. Nie pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do ptyty.
Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
Do wyjmowania goracego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!
Izolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.
Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie witaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagna¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé
serwis.

Peknigcia lub zarysowania szklanej ptyty
moga spowodowac porazenie pradem.
Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe]. Wezwac serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesl
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyc
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo pozaru!!

Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje sie
bardzo goraca, materiaty tatwopalne moga si¢
zapalic.

Pod zadnym pozorem nie przechowywac¢ w
szufladzie grzewczej tatwopalnych przedmiotéw
ani pojemnikow z tworzywa sztucznego.
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Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

g
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawa z dnia 11 wrzes$nia 2015. ,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze byé umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnoséci sktadnikéow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.



Zapoznanie sie z urzadzeniem

Szuflada grzewcza umozliwia podgrzewanie naczyn oraz utrzymywanie temperatury potraw.

Wentylator i grzanie
Dziatanie przy ustawieniu
przetgcznika funkcji w pozycji 4 =
Podgrzewanie naczyn
Oswietlenie wnetrza szuflady grzewczej

Plyta grzejna

Wskaznik trybu pracy
W momencie wtgczenia
miga lampka kontrolna.
Po zamknieciu szuflady
lampka $wieci sie.

Przetacznik funkciji
.

3 = Utrzymywanie temperatury potraw
4 = Podgrzewanie naczyn

1 = Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie
2 = Utrzymywanie temperatury chleba, rozmrazanie, podgrzewanie naczyn do picia

Urzadzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidtowo zamknieta.

Otwieranie i zamykanie

Urzadzenie ma na dole wgtebienie, ktére stuzy jako
uchwyt do otwierania i zamykania.

Oswietlenie komory piekarnika jest automatycznie
wtaczane lub wytaczane podczas otwierania i zamykania
urzadzenia.

Mozna réwniez trwale dezaktywowac o$wietlenie komory
piekarnika. W tym celu wytaczy¢ oswietlenie na gorze po
lewej stronie komory piekarnika.

Podgrzewanie naczyn

W podgrzanym naczyniu potrawa stygnie duzo wolniej.
Napoje pozostajg dtuzej ciepte.

Ogodlne informacje na temat naczyn

Obciazenie szuflady grzewczej nie moze przekroczy¢
25 kg. Mozna na przyktad podgrzewaé zestaw naczyn
dla 6 lub 12 oso6b.

Niska szuflada Wysoka szuflada

(wysokosé 14 cm) (wysokosé 29 cm)

6 talerzy @24 cm 12 talerzy @ 24 cm
6 bulionowek @10cm 12 bulionowek @10 cm
1 miska @19cm 1 miska @ 22 cm
1 miska @17 cm 1 miska @19 cm
1 potmisek na 32cm 1 miska @17 cm
migso

2 potmiski na 32cm

mieso

Rozmieszczanie naczyn

W miare mozliwosci ustawia¢ naczynia na catej
powierzchni. Wysokie stosy talerzy beda podgrzewaty
sig¢ wolniej niz pojedyncze naczynia, np. 2 miski.
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Naczynia do picia

W celu podgrzania naczyn do picia, np. filizanek do
espresso, zawsze nastawia¢ stopien 2.
A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

W przypadku stopnia 3 lub 4 naczynia staja sie bardzo
gorace.

Sposdéb nastawiania

Umiesci¢ naczynia w szufladzie.

2  Przetacznik funkcji nastawi¢ na stopien 4. W
przypadku naczyn do picia zawsze wybieraé stopien
2.
Miga lampka kontrolna stanu pracy.

3 Zamkna¢ szuflade grzewcza.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Jak dtugo trwa podgrzewanie

Czas trwania podgrzewania zalezy od materiatu i
grubosci naczynia, ilosci, wysokosci i rozstawienia
naczyn. W miare mozliwosci ustawia¢ naczynia na catej
powierzchni.

Podgrzewanie zestawu naczyn dla 6 osob trwa okoto 15-
25 minut.
Wytaczanie

Otworzy¢ szuflade. Wytaczy¢ przetacznik funkgji.

Wyjmowanie naczyn

Naczynia wyjmowa¢ z szuflady za pomoca rekawic lub
tapek kuchennych.
A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Powierzchnia ptyty grzejnej jest goraca. Naczynia
znajdujace sie najnizej beda bardziej gorace niz
naczynia umieszczone wyzej.

14

Utrzymywanie temperatury potraw

Goracych garnkow ani patelni, zdjetych bezposrednio z
goracej ptyty grzejnej, nigdy nie stawia¢ na szklane dno
szuflady grzewczej. Moze dojs¢ do uszkodzenia dna.

Nie napetnia¢ naczynia catkowicie, aby potrawa nie
wykipiata ani nie przelata sie.

Potrawy przykrywaé zaroodporna pokrywka lub folig
aluminiowa.

Zaleca sie utrzymywanie temperatury potraw nie dtuzej
niz jedng godzine.

Odpowiednie potrawy: mieso, drob, ryby, sosy,
warzywa, dodatki i zupy.

Sposob nastawiania

Naczynie wtozy¢ do szuflady.

2 Nastawi¢ przetacznik funkcji na stopien 3 i
podgrzewaé urzadzenie przez 10 minut.

Whtozyé potrawy do podgrzanych naczyn.

Ponownie zamkna¢ szuflade.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Wytaczanie

Wytaczyé przetacznik funkcji. Potrawy wyjmowac z
szuflady za pomoca rekawic lub tapek kuchennych.



Zastosowanie

W tabeli wymienione sa rézne mozliwosci zastosowania szuflady grzewczej. Nastawié przetacznik funkcji na zadany
stopien. Naczynia nalezy podgrzewaé w sposdb podany tabeli.

Stopien Potrawy / Naczynia Wskazowka

1 Delikatne potrawy mrozone, np. tort $mietanowy, masto, rozmrazanie
wedlina, ser

1 Wyrastanie ciasta drozdzowego przykry¢

2 Potrawy mrozone, np. migso, ciasto, chleb rozmrazanie

2 Utrzymywanie temperatury jaj, np. jaj gotowanych, jajecznicy podgrzaé naczynie, przykryé potrawe

2 Utrzymywanie temperatury chleba, np. pieczywa tostowego, podgrzaé naczynie, przykry¢ potrawe
butek

2 Podgrzewanie naczyn do picia np. filizanek do espresso

2 Delikatne potrawy, np. migso przyrzadzone metoda powol-  przykry¢ naczynie
nego gotowania

3 Utrzymywanie temperatury potraw podgrzaé naczynie, przykry¢ potrawe

3 Utrzymywanie temperatury napojow podgrza¢ naczynia, przykry¢ napoje

3 Podgrzewanie plackéw, np. omletow, rolad, tacos podgrza¢ naczynie, przykryé potrawe

3 Podgrzewanie suchych ciast, np. ciasta drozdzowego z kru- podgrzaé naczynie, przykryé potrawe
szonka, muffindw
Roztapianie czekolady w bloku lub kuwertury czekoladowej podgrzaé naczynie, pokruszy¢ czekolade

3 Rozpuszczanie zelatyny bez przykrycia, ok. 20 minut

4 Podgrzewanie naczyn nie nadaje sie do podgrzewania naczyn do picia

Powolne gotowanie

Powolne dogotowywanie to idealna metoda do
przygotowywania wszelkich delikatnych mies. Stosuje
sie ja, gdy chcemy, aby mieso byto w srodku rézowe lub
aby byto gotowe na okreslong godzine. Mieso jest
bardzo soczyste i miekkie. Zaleta: powolne gotowanie
trwa znacznie dtuzej niz zwykte gotowanie, co utatwia
planowanie i przygotowanie menu. Migso przyrzadzone
metoda powolnego gotowania mozna dtugo trzymaé¢ w
cieple.

Odpowiednie naczynia: uzywac¢ naczyn szklanych,
porcelanowych lub ceramicznych z pokrywka, np.
szklanej brytfanny.

Sposodéb nastawiania

1 Podgrza¢ szuflade grzewcza wraz z naczyniami,
nastawiajac stopien 4.

2 Mocno rozgrzaé nieco ttuszczu na patelni. Migso
mocno obsmazy¢ i natychmiast wlozyé do
podgrzanego naczynia. Przykry¢ pokrywka,.

3 Naczynie z miesem z powrotem wstawié do szuflady
grzewczej i dogotowa¢ migso. Przetacznik funkcji
nastawi¢ na stopien 3.

Wskazowki dotyczace powolnego gotowania

Przyrzadzac¢ wytacznie mieso $wieze i dobrej jakosci.
Doktadnie usuna¢ zyty i ttuste brzegi. Podczas
powolnego gotowania ttuszcz nadaje potrawie
intensywny specyficzny smak.

Miesa, rowniez wiekszych kawatkow, nie trzeba obracac.

W ten sposéb przyrzadzone migeso mozna natychmiast
kroi¢, poniewaz ciepto jest rownomiernie
rozprowadzone w catym kawatku.

Dzieki tej szczegdlnej metodzie migso w srodku jest
zawsze rézowe. Nie oznacza to, ze jest surowe lub
niedogotowane.

Powolnie gotowane mieso nie jest tak gorace, jak
konwencjonalnie smazone. Zaleca si¢ podawanie
bardzo goracego sosu. Na ostatnie 20-30 minut wstawié¢
talerze do szuflady grzewczej.

Aby utrzymac ciepto powolnie gotowanego migsa nalezy
po zakonczeniu powolnego gotowania nastawi¢ stopien
2. Ciepto matych kawatkow migsa mozna utrzymywac
przez maksymalnie 45 minut, duzych do 2 godzin.
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Tabela

Do powolnego gotowania nadaje sie delikatne mieso wotowe, wieprzowe, cielgce i jagniece, a takze dziczyzna oraz
drob. Czas obsmazania i koncowego dogotowywania zalezy od wielkosci migsa. Czas obsmazania dotyczy migsa

wtozonego na goracy ttuszcz.

Potrawa

Obsmazanie na polu grzejnym

Dogotowywanie w szufladzie grzewczej

Mate kawatki miesa

Pokrojone w kostke lub w paski ze wszystkich stron 1-2 minuty 20-30 minut
Mate sznycle, steki lub medaliony z kazdej strony 1-2 minuty 35-50 minut
Kawatki miesa sredniej wielkosci

Filet (400-800 g) ze wszystkich stron 4-5 minut 75-120 minut
Schab jagnigcy (ok. 450 g) z kazdej strony 2-3 minuty 50-60 minut

Pieczen chuda (600-1000 g)

ze wszystkich stron 10-15 minut

120-180 minut

Duze kawatki miesa

Filet (od 900 g)

ze wszystkich stron 6-8 minut

120-180 minut

Rostbef (1,1-2 kg)

ze wszystkich stron 8-10 minut

210-300 minut

Czyszczenie

Nie stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wytaczy¢
urzadzenie. Przetacznik funkcji: pozycja = 0.

Urzadzenie z zewnatrz

Urzadzenie czysci¢ $ciereczka zwilzong w wodzie z
niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn. Wytrze¢ do
sucha miekka sciereczka.

Do czyszczenia nie uzywac srodkoéw zracych ani
$rodkow do szorowania. Gdy tego typu $rodek dostanie
sie na powierzchnie urzadzenia, natychmiast zmyé go
woda.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze tworzy¢
sig¢ korozja. Do czyszczenia uzywac¢ wody z niewielka
iloscia ptynu do mycia naczyh. Powierzchnie wytrze¢ do
sucha miekka sciereczka.

Urzadzenia ze szklanym frontem

Szklany front czy$ci¢ ptynem do mycia szyb i miekka
Sciereczka. Nie uzywac skrobaczki do szkta.

Ptyta grzejna

Ptyte grzejna my¢ ciepta woda z niewielkg iloscia ptyn
do mycia naczyn.
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Jak postepowac¢ w wypadku usterek?

Przyczynami wystapienia usterek sa czesto drobiazgi. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zwréci¢ uwage
na nastepujace zalecenia:

Naczynia lub potrawy sa nadal zimne. Nalezy sprawdzic¢:
czy urzadzenie jest wlaczone
czy nie ma przerwy w zasilaniu
czy szuflada jest catkowicie zamknieta.

Naczynia lub potrawy nie sa wystarczajaco ciepte. Moze sie zdarzy¢,
ze naczynia lub potrawy nie byly podgrzewane odpowiednio dtugo
ze szuflada byta przez dtuzszy czas otwarta

Miga lampka kontrolna stanu pracy. Sprawdzié, czy szuflada jest domknieta.

Lampka kontrolna miga bardzo szybko, mimo ze szu- Skontaktowac sie z serwisem.
flada grzewcza jest zamknieta.

Nie swieci sie lampka kontrolna stanu pracy. Lampka kontrolna jest uszkodzona. Skontaktowac sie z serwisem.

Wytacza sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wyciagna¢ wtyczke z gniazda i skontaktowac sie z serwisem.

Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowo przeprowadzone
naprawy moga by¢ przyczyna powaznych zagrozen.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Adres i numer
telefonu najblizszego punktu obstugi klienta znajduje sie
w ksigzce telefonicznej. Podane centra serwisowe
chetnie udzielg informacji réwniez na temat najblizszego

serwisu.

Symbol Serwisowi nalezy poda¢ symbol

produktu (nr E) produktu (nr E) oraz numer fabryczny

i numer (nr FD) urzadzenia. Tabliczke

fabryczny (nr znamionowa z numerem widaé po

FD) otworzeniu szuflady grzewczej. Dane
urzadzenia nalezy od razu zapisac, aby
w przypadku ewentualnej awarii nie
traci¢ czasu na ich szukanie.

Nr E Nr FD

Serwis ™

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 535

Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
sposob mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.
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/\ BamHble npaBuna TeXHUKU 6e30MaCHOCTH

BHuMmaTtenbHo npountainTe AaHHOE PyKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM Hay4MTbCA MPaBUIBHO U
6esonacHo nonb3oBaTbcA npubopom. CoxpaHaiTte
PYKOBOZCTBO MO 3KCMyaTaluun U MHCTPYKLMIO MO
MOHTa)Ky Anf AaSibHEeWLLEero MCnonb3oBaHUA UK
ANA nepeaayv HOBOMY BriaZenbLly.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
noAkntoyavte npubop, ecnv oH Obli NOBPEXXAEH
BO BpeMs TPaHCMOPTUPOBKMU.

OT1oT Nnpubop npeAHa3HaYeH TONbKO ANA
AloMallHero ucnonb3oBaHua. Micnonbayite npubop
TONbKO ANA NoAOrpeBa Nocyabl M NOAAEPIKAHUA
6104 B TENNOM COCTOAHUM.

JaHHbin npnbop npeaHasHaveH Ans
MCnonb30BaHUA Ha BbicoTe He bonee 4000 m Haa
YpOBHEM MOpH.

HeTn no 8 net, nuua ¢ orpaHUYeHHbBIMM
bU3NUYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NMCUXMYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKkxe nuua, He obnaaaroLme
AOCTaTOYHBLIMKU 3HaHUAMM O Npubope, MoryT
“cnonb3oBartb NPUOOP TONBKO NOA NPUCMOTPOM
nnL, OTBECTBEHHbIX 3a MX 6€30MacHOCTb, MM Noce
NoAPOBHOro MHCTPYKTaXKa M OCO3HAHUSA BCEX
OMacHOCTeN, CBA3AHHbLIX C SKCyaTauuen
npubopa.

Hetam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npruéopom.
Ouunctka n obcnyxusaHue npubéopa He AONMKHBbI
Npo13BOANTLCA AETbMMU, 3TO AOMYCTUMO, TOSIbKO
€CliM OHM cTaplue 15 neT U Mx KOHTPONUPYHOT
B3pOChbIe.

He nonyckaite aetei mnaawe 8 net Kk npubéopy u
ero ceTeBOMy NpoBoAY.

OnacHocTb omoral!
HarpesaTtenbHaA nnactuHa BHyTpM WwWKada anAa
noAorpesa NocyaAbl 0OY4eHb CUITbHO
HarpesaeTcs.
Hukoraa He npukacaiTteck K HarpeBaTtenbHOM
nnactuHe. He noanyckaite aeten 6nm3sko.
MNpuHaanexHoCTH Mnu nocyaa o4eHb ropayme.
YT06bI M3BNEYL rOpAYYIO NOCYAy UK
NPUHaANEXXHOCTU U3 pabouer Kamepebl, Bceraa
UCNONb3ynUTe NPUXBATKM.

OnacHocTb ynapa ToKkom!
Mpun cunsHOM Harpese npubopa nsonAuma
kabena moxeT pacnnaeutbcA. Cneante 3a
TeMm, uTobbl kabenb He conpuKacasncs ¢
rOPAYMMM YaCTAMMU SNEKTPONPUOOPOB.

MNpoHuKatoLan Bnara MOXKeT NPUBECTU K
yAapy aneKkTpuyeckum TokoM. He ncnonbayite
OUYUCTUTENIb BLICOKOIO AaBNEHUA UK
NapoOCTPYHHbIE OYNCTUTENN.

HeuncnpaBHbi npubop MoXKeT ObiTb NPUUUHOM
nopa>keHua Tokom. Hukoraa He BrtovanTe
HeucnpasHbI Npubop. BeiHbTe M3 po3eTku
BWJIKYy CETEBOro NPOBOAA UK BbIKIOUNUTE
npeaoxpaHuTenb B 6N10Ke NpeaoxpaHuTenen.
BbisoBuTe cneunanucta cepBUCHOR CRy>KObl.

TpeLunHbl UK CKOMbl HAa CTEKSIAHHOM NaHenu
MOTyT NPUBECTU K yAapy SNEKTPUUECKUM
TokoM. OTKAtOUNTE NpeaoxpaHnTesb B 610Ke
npeaoxpaHutenei. BeizoBuTe cneunanucra
CEepPBUCHOM CNy*Obl.

MNpu HekBanupuunpoBaHHOM peMoHTe npudop
MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM onacHocTu.lToatomy
PEMOHT AI0/MKEH NPOU3BOANTLCA TOSNBbKO
cneunanmMcToM CepBUCHOW CNyXObl,
npoLueaLwmm cneunanoHoe obyyeHue.Ecnu
npubop HencnpaeeH, BbIHbTE BUIIKY U3
PO3ETKU UK OTKNIOUUTE NPEeAOXPaHUTENDb B
6noke npeaoxpaHutenen. Boizosute
cneunanncTa CepBUCHOM Cy*Obl.

OnacHocTb Bo3ropaHusn!

HarpesaTtenbHaA nnactvHa BHYTpM Wkada And
noaorpesa nocyAbl O4eHb CUSIbHO HarpeBaeTcH,
nerkoBocniaMeHALLneca Matepuasnbl MOryT
3aropetbcA.

Hukoraa He octaBnAaiiTe npeaMeTbl U3 FOPHOYKX
MaTepuasnioB UK NIaCTUKOBbIE EMKOCTU B LUKady
AnAa nogorpesa nocyasbl.

OxpaHa oKpyXatLwieu cpenbl

I'IpaBManaﬂ yTunusauuma ynakoBKku

YTunusupyiite ynakoeky ¢ cobntoaeHMem npasun
3KOMoruyecKoi 6esonacHocTu.

JaHHblt npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUMU
E esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun

3NEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX Npubopos (waste
mmmmm ©!ectrical and electronic equipment - WEEE).

HaHHble HOpMEI ONpeAenAoT AeHCTBYOWKWE Ha

TeppuTopun EBpocotosa npaBuna Bossparta u
yTUnusauuu ctapbix npubopos.
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O3HakomneHue ¢ npubopom

LLlKaq) AnA noaorpeBa nocyAbl npeaAHa3Ha4YeH AnA npeaBapuUTeNIbHOro HarpeBaHUA nNocyAbl UM noAAEPXKaHUA TOTOBbIX 6ntoa B
ropAYem COCTOAHUN.

BeHTUNATOpP W HarpeBaTenbHbIN 3NeMeHT MHavkaTop perxuma
BKJ/IIOUAIOTCA B MONOXEHUN 4 = Mpwv BKNOYEHUW UHAMKATOPHAA
noAorpesaHne nocyas laMnoyka Muraer.
. Mocne 3akpbiBaHMA WKada
MoaceeTka paboueit kamepi WHANKATOP rOPUT NMOCTOAHHO.

HarpeBaTeanaﬂ nnactuHa

Mepekntoyatens Bbibopa GYHKUMIA

0 :pBbIKﬂ. pa ¢y

1 = nNoabEM APOXKEBOrO TECTA, Pa3mMopaxnBaHmne

2 = nogaepxaHvie xneda B ropAYEM COCTOAHUM,
pasmopaxwunsaHve, nogorpesaHue nocyasl Ana HanuTKos
3 = nogaepxaHve rotoBbix 6101 B ropAYEeM COCTOAHUN
4 = nogorpesaHne Nocyabl

Mpnbop HarpeBaeTcA, TONIbKO €CNKM OH 3aKPbIT HaANeXalnm obpasom.

OTKpbiBaHUE U 3aKpbiBaHUE MonorpesaHue nocyabl

BHusy B npubope umeetca BbleMKa, Cny>kallan B KauyecTBe

PYYKK ONA ero OTKPbIBAHWA U 3aKPbIBaHUA.
B nonorpetoii nocyae nuuia ocTeiBaeT He Tak BbICTPO, a

Mpu oTKpbIBaHMK U 3aKpbIBaHUM NpuBopa NOACBETKA HanMTKK LONbLUE OCTAlTCA TENMBIMMU.
paboueit Kamepbl aBTOMaTUYECKK aKTUBUPYyeTCA/
AeaKkTusupyetcH.

O6wure pekomeHgaumMu no nocyae

Bbl Tak)ke Mo)keTe AeakTUBMpOBaTb NOACBETKY pabouei
KamMepbl Ha ANUTeNbLHOE BpeMdA. [inA 3TOro NpocyHbTe PyKy B

Makc. aonyctumasn 3arpyska wkada AnA nogorpesa nocyabl
padouyto Kamepy BBepX U BIIE€BO W BbIK/IIOYMTE NMOACBETKY.

cocTaBnaeT 25 Kkr. B HEM MOXXHO HarpeTb KOMMNEKTbI
nocyabl Ha 6 nnn 12 nepcoH.

HomMmnakTHbIM WKad Bbicokun wikadp

(BbicoTa 14 cm) (BbicoTa 29 cm)

6 obeneHHbIx Tape- @24 cm 12 obeneHHbix Tape- @ 24 cm
JIOK NOK

B6uawexk anacyna @D 10cm  12vawek anAacyna @ 10cm

1 Mucka @19cm 1 mucka D 22 cm
1 mucka @17cm 1 mucka @ 19 cm
1 6noao ana maca 32 cm 1 Mucka D17 cm

2 6noaa anAa maca 32 cm

PasmelwieHune nocyabl

Mo Bo3aMoO)kHOCTH pacnpeaenuTe nocyay no Bcew
noBepxHOCTU. Bbicokne cTonkM Tapenok nporpeBatoTcA
MeANneHHee, YeM OoTAelNlbHble NpeaAMeThl, Hanpumep

2 MUCKMU.
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NMocyna onAa HaNUTKOB

MonorpesaiiTe nocyay AnA HaNUTKOB, HAaNpPUMep, YallKu And
Kode «acnpecco», B pexxnme 2.

A OnacHocTb oxora!

B pe>kxume 3 vnu 4 HaNUTKM CTAHOBATCH CJIULLIKOM
ropAYUMM.

MocnepnoBatenbHOCTb AEUCTBUM

1 PaccraBbTe nocyay B wkady aAnAa nogorpesa nocyasl.

2  YcraHoBWTe nepekntoyatens BoiGopa GyHKUMIA Ha
pexxum 4. [1na noaorpesa nocyAbl ANA HaMUTKOB
Bceraa BbibupaiTe pexkum 2.

Muaukatop pexxuma muraer.

3  3akpoitte wkad ana nogorpesa Nocynbl.
MHuavkatop pexxuma roput HenpepsiBHo. [pubop
HarpeBsaeTcH.

npOJJ,Oﬂ)'KMTe.ﬂI:HOCTb nogorpesaHunA

MpoaomKUTeNLHOCTE NOAOrPEeBaHMA 3aBUCUT OT MaTepuana
M TOMLLMHBI CTEHOK, a TaK)Xe KOJIMYeCTBa, BbICOThI 1
pacnosoxeHua nocyasl. [lo BO3MOXXHOCTH pacnpeaenuTe
rnocyay no Bceil NOBEPXHOCTH.

Ina nonorpeBaHnA KOMMNeKTa nocyabl Ha 6 nepcoH
TpebyeTtcA npum. 15-25 MUHYT.

BbikntioueHue

OTkpoitTe WwKad AnA noaorpesa nocyabl. YcTaHoBUTE
nepekntoyatenb Boibopa GYHKLUMIA B NONOKEHUE
BbIK/TIOUYEHUA.

U3BneueHue nocynbl

BoiHumalite nocyay us LIJKa¢a AnA noAaorpesa nocyAabl,
NCnosb3yA pyKaBuuy UKW NMPUXBaATKY.

A OnacHocTb oxoral!

MoBepxHOCTb HarpeBaTeNbHOM NAACTUHbLI CUILHO
HarpeBaeTcA. [1Ipn 3TOM HWXKHUE NpeAMeThl HarpeBatoTcA
6onblie, YeM BepxHue.

MonnepmaHue rotToBbix 6Nt04 B
ropAyYem COCTOAHUM

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTprOiM U CKOBOPOAI
npAMO C ropAYen BapOYHOMN NaHeNn Ha CTEeKSIAHHOE AHO
wkKada AnA nogorpesa NocyAbl. ATO MOXET BbI3BaTb €ro
nospe)xaeHue.

He HanonHATe nocyay Ao kKpaeB BO usberkaHue
BbINIECKUBaHHUA.

O6n3aTenbHO HakpbiBaWTe NOCYAY XapOnNpOYHOW KPbILLKOWH
Mnn antoMmHneBson GonbLron.

Mbl pekomeHayem AepikaTb rotosbie 6n0aa B ropayem
COCTOAHMU He Boree OHOrO Yaca.

Moaxonnawme 6nona bnioaa ns mAca, NTuubl, pbiBbl,
oBoOLL e, COyChl, FapHUPLI U CYynbl.

NocnepoBaTenbHOCTb AE€UCTBUMK

MocTtaBbTe nocyay B WKad AnA noaorpesa nocyasl.

2 YcraHoBWTe nepekntouyatenb BblGopa GyHKUHUIA Ha
pe>xum 3 u HarpeBaiite npubop B TeueHne 10 MUHYT.

3 Bemoxute 6nt0ao0 B noforpeTyto nocyay.

CHoBa 3akpoiiTe Wwkad AnA nogorpesa nocyas.
Muaunkatop pe>kuma roput HenpepbieHo. Mpubop
HarpesaeTcA.

BbiknoyeHue
YctaHoBUTE Nepekstoyatenb Belbopa GYHKUMI B NosoxeHUe

BblKNtoueHUd. BelHbTe nocyay us LLIKa(I)a AnAa noaorpesa
nocyAabl, UCNONb3YyA pyKaBuUy MU NPUXBATKY.
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BapMaHTbl MCnosnib3oOBaHUA

B tabnuue, npuBea&HHOM HUXKe, yKa3aHbl pasfiMyHble BapUaHTbl UCMONb30BaHNUA WkKada ANA noAorpesa nocyasl. YcraHoBuUTe
nepekntoyaTtens Belbopa GyHKUMI Ha Tpebyemblin pexxum. MMoaorpeiTe nocyay (ecnu Tak ykasaHo B Tabnuue).

Pexwuvm Bnioga/nocyna YKaszaHue

1 HexxHble 6ntoaa rny6okoi 3aMOpo3Ku, HanpumMep TopTbl CO Pasmoposutb
ClMBKaMM, ClIMBOYHOE Macno, konbaca, celp

1 Monbém apoxoxesoro Tecta HakpbiTb KpbILLIKOW

2 Bntona rnybokoi 3aMoOpo3Ku, Hanpumep MACO, MMPOrK, x1ed Pasmopo3uTb

2 Monaep»xanue 6mtoa 13 AULL B ropAYEM COCTOAHMM, Hanpumep, [Moaorpete nocyAy, HaKPbITb 6AOAO KPbILLKOH
BapeHbIX ANL, ANYHULILI-BONTYHbH

2 Monnep<anune xneba B ropAYemM COCTOAHUM, Hanpumep, xneba  [oaorpetb nocyay, HaKpPbITb 6MHOAO KPbILLIKOK
AnA TocTOB, Bynoyek

2 MonorpesaHue Nocyabl ANA HAMUTKOB Hanpumep, yallek ana kode «acnpeccos»

2 HexxHble 6ntoaa, Hanpumep, MACO, NPUroToBNEHHOE WaaAWmMM  HaKpbiTe NOCyy KpPbILLIKOK
cnoco6om

3 MNMonnep<aHune rotosbIx 6nt0A B ropAYeM COCTOAHNUM Monorpets nocyay, HaKkpbITb 611040 KPbILLKO#M

3 Monaep»xaHue HaNUTKOB B FOPAYEM COCTOAHMM Moporpets nocyay, HaKPbITb HAMUTKK KPbILLIKOK

3 PasorpeBanue nnockux 6nto4 v NpoayKToBs, Hanpumep, omne-  [NogorpeTb nocyay, HakpbITe 651H0AO KPLILLKOW
TOB, B/IMHUMKOB, NenéLuek

3 PasorpeBaHue cyxoii Bbineuku, Hanpumep, NMPoros ¢ nocbin-  lNogorpeTs nocyay, HakpbITh 671100 KPLILLKOW
KOM, KEKCOB

3 PactannMeaH1e nnnTouHOro LWOKoONazAa UK LLIOKONaAHOM Monorpets nocyay, M3menbunTh LIOKONAA
rnasypu

3 PacnyckaHue »xenatnHa B otkpbiToii nocyae, npum. 20 MuH

4 Monorpesanue nocyabl He noaxoaut AnA nocyael AN HaNUTKOB

WanAawee npurotosneHue

LLlaaAwee npurotonernve 6ntoa naeanbHO NOAXOAUT ANA
BCEX HEXXHbIX MACHbIX 611t04, 0COBEHHO €CK MACO AOJIKHO
ocTatbCA ¢nabonporKapeHHbLIM MU €ro HY>KHO FrOTOBUTb
cTporo no peuenty. Maco nonyyaetcA CAMBOUYHO-HEXHBIM U
0CTaéTtcA o4YeHb COYHbIM. [TpenmyLlecTBO: TaK Kak
nNpUroToBfieHMe WaaAawnmM cnocobom 3aHumaeT Gonblue
BPEMEeHU, Bbl NoflyyaeTe AOMNONHUTEIbHbLIE BO3MOXHOCTH
AnA coctaBneHuA MeHto. MAco, npurotoBneHHoe LWaAALNM
cnocoboM, MOXXHO JIerKO NOAAEPXKMBATb B FOPAYEM
COCTOAHUM.

Monxoanauwan nocyana Mcnonbayiite nocyay ¢ KpbILLKOMW,
BhLIMOMIHEHHYIO U3 cTeKna, papdopa unu KepamMmuku,
Hanpumep, CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb.

MocnenoBaTenbHOCTb 4EUCTBUMN

1 TlpeaBaputenbHo Harpeiite WKad BMecTe ¢ NOCYyAON Ha
pexxume 4.

2 CunbHo pasorpeiTe up B ckoBopoae. XOpoLlo
06)XapbTe MACO U HEMeANIEHHO NepesioXKuTe ero B
noaorpeTtyto nocyay. HakpoiTe KpblLKO#M.

3 VYctaHoBMTe nocyay ¢ MAcoM B Wwkad AnA noAorpesa
nocyasl U AOBOAMTE AO rOTOBHOCTU. YCTaHOBUTE
nepekntoyvaTens Boibopa GyHKUMI Ha pexum 3.
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PekomeHpgauuu no ujagAauiemMmy npurotoBneHuro

McnonbayiiTe TonbKo cBeXkee, 6€3yKOPU3HEHHO
KayecTBEHHOE MACO. TLaTeNbHO yAaNUTe XXUIKWA U JIULLHUA
>up. XXup npuaaet 6noay npu WaaaLWLeM NpUroToBieHUu
cneunduUyecKkuii BKycC.

Hake 6onblUOi KyCOK MACA HET HE0BXOAMMOGCTH
nepesopaynBaTh.

Maco mMo)kHO Hape3aTb HenocpeaACTBEHHO NO OKOHYaHWNU
npuUroToBneHuA. Bbl.ﬂep)'KMBaTb €ro He HY>XHO.

Bnaroaapa ocobomy cnocoby npuMrotosneHna BHYTPM MACO
Bcera octaéTcA po3oBbiM BHYTpU. Ho aTo HU B KoeMm
cfyyae He 03HayaeT, YTO OHO CblPO€ UK HeLOoXapeHHoe.

MsAco, npurotoBneHHoe waaAwmMmM cnocobom, He Takoe
ropfayee, Kak MACO, NPUrOTOBNIEHHOE TPAAULIMOHHbBIM
cnocobom. NoaTomy coyckl noaaBaiTe K CTONY FOPAYUMM.
3a 20-30 MWHYT A0 OKOHYaHUA NPUrOTOBMIEHUA NOCTaBbTE
Tapenku B WKad AnA nogorpesa nocyasl.

Ecnu Bbl x0TUTE, 4TOBLI MACO, NPUrOTOBEHHOE LAAALLUM
cnoco6om, 0cTaBanoCch TEMNLIM, NEPEKOUNTE AYXOBO#M
wkad B pexkum 2. Hebonblune KycKM MACA MOXKHO
coxpaHATb TennbiMu A0 45 MUHYT, a 6onblune — A0 ABYX
4yacos.



Ta6bnuua

Ona waaawero npurotosneHna 6104 NOAXOAAT BCE HEXHbl€ YacTW FOBAAUHbBI, CBUHWUHbI, TENATUHBI, BapaHUHbI, AUYN UK
nTuubl. Bpema o6xapuBaHnMA M NpUroToBReHWA 3aBMCUT OT pa3MepoB Kycka MAca. YkazaHHoe BpeMA o6xxapuBaHuA

ANENCTBUTENBHO, €CNN Bbl KNaaeTe MACO B FOpﬂLIMVI MHUp.

Bnono O6apuBaHu1e Ha nnuTe

HoBeneHue [0 roTOBHOCTU B LWIKady Ansa
nogorpesa nocyabl

ManeHbKue KYCKU MACa

Ky6ukamu unu conomroi Co Bcex CTOpoH B TeueHue 1-2 MuH 20-30 muH
He6onblune WHULENH, CTEAKM UM MeasibOHbI Kaxxayto ctopoHy 1-2 MuH 35-50 muH
CpenHue KYCKU MAca

®une (400-800 r) Co Bcex CTOpOH B TeueHne 4-5 MUH 75-120 muH
BapaHbsa cnuHka (npum. 450 r) Kaxayto ctopoHy 2-3 MuH 50-60 muH
MocTHoe msaco ansa »apku (600-1000 r) Co Bcex cTopoH B TeueHne 10-15 muH 120-180 muH
BonbLine Kycku mAca

®une (ot 900 ) Co Bcex CTOpPOH B TeueHne 6-8 MuH 120-180 muH
Poct6ud (1,1-2 kr) Co Bcex cTopoH B TeueHne 8—10 muH ~ 210-300 MuH
OuuncTKa

He ncnonbayiite napocTpyiHble OUMCTUTENN U OUUCTUTENN
BblcOKoro faBnexnuna. O6AsatenbHO BbikNtOYMTE Npubop
nepea ouncTtkoi. MNepekntoyatens Boibopa GyHKUMIA:
nonoxxexue = 0.

Mpubop cHapyku

MNMpoTtpute npnbop TPANOUYKOA, CMOYEHHOW BOAOK C
nobaBrieHUeM HeGOoNbLIOro KOIUYecTBa MOKOLLEro
cpeactBa. O6cylMTe NOBEPXHOCTU MATKUM NONIOTEHLEM.

He ncnonbsyiite eakne n abpasmBHble YncTALLMe CpeACTBa.
Ecnu Takoe cpeactso nonaaért Ha nepeaHIO0 NaHenb, cpasy
CMOITe ero BOAOW.

NMoBepxHOCTU U3 HepKaBeloLWwen cTanum

HemeaneHHo yaanaiTe nATHA U3BECTU, KUPA, Kpaxmana u
AnyHoro Benka. oA TakMMKM NATHAMKM MOXKET BO3HMKATb
Kopposua. McnonbayitTe AnA o4nMCTKU BoAy ¢ AoBaBneHUeMm
HebonbLoOro KonnyecTea MotlLlero cpeacrea. O6cywnTe
NOBEPXHOCTU MATKUM MOJIOTEHLEM.

Mpu6opbl ¢ NnepeaHen NnaHenbio U3 CTeKna

MpoTpuTe cTEKNO MArKOW TPANOYKOMN, CMOYEHHOWM
cpeAcTBOM AnA o4YUCTKM cTékon. He ncnonbayitte ckpebok
ana cTékon.

HarpeBaTtenbHafa nnacTtuHa

OuunwanTe HarpeBaTeNbHYO NNacTUHY TENIOW BOAOKU C
nobasneHnem HeBONbLIOIrO KONMMYecTBa MOKLLEro
cpeAacTsa.

23



HeucnpaBHOCTH — UTO genartb

Yacto clny4aeTtcq, 4To I'IpVILIVIHOVI HENCNPaBHOCTU CTana KakKaA-TO MenoYb. I'Ipe»(ne 4yeM OépaLLlaTbCH B CEPBUCHYIO CJ'Iy)'Kéy,
BHUMATENbHO npquTaﬂTe cneayrouie yka3aHud.

Mocyna unu 6noa 0CTalOTCA XONOAHLIMM. MposepbTe

BKJIOUEH M npubop
€CTb JI1 TOK B CETH
NSIOTHO M 3aKpPbIT LWKad.

Mocyna nnu 6ntoaa He[QOCTaTOYHO HarpeBaloTCA. BosamorkHasA npuunHa

nocyaa nnu 6nona Harpesa/iMCb HEAOCTATO4YHO AONTIO
IJJKa(b OocTaBaJiCA OTKPbITbIM B TEHEHUE ANUTENIbHOIO BPEMEHMN.

HUHOouKaTop peruma muraeT. Y6eauntecn, uto WKad 3aKpbIT.
UHaouKaTop 6bICTPO MUraeT Npuv 3aKpbITOM LLUKade. BuisoBuTe cneunanucra cepBUCHOM Criy»KObl.
MUHavkaTop pexma He ropmr. MHaumkatop HencnpaeeH. OBpaTtuTech B CEPBUCHYHO CYXOy.

Cpa6otan npenoxpaHutenb B 6710Ke npefoxpaHuTe-  BblHbTe BUNIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKM U 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO CrY>KOY.
nen.

PeMOHT nomKeH BLINONHATLCA TONBKO KBaﬂVId)VILlVIpOBaHHbIMVI cneunannucTamm. I'Ipw HeKBaJ'IVIq)VILlVIPOBaHHO BblIMOMTHEHHOM
pPeMoHTe ﬂpM60p MOXeT CTaTb UCTOYHUKOM CepbeSHOﬁ OnacHOCTH.

CepBucHana cnyxoba

Ecnu Baw npubop HyxAaeTcA B peMOHTe, Halla CepBUCHaHA
cny>k6a Bceraa K Bawum ycnyram. Aapec v Homep
TenedoHa 6Gnuvkailieid MacTepcKon Bbl HalAETe B
TenedoHHOM cnpaBoyYHuKe. B cepBUCHbBIX LeHTpax,
YKa3aHHbIX B AaHHOM PYyKOBOACTBE, BaM TaK>Xe Ha3OoBYT
aapec 6nuxaiwein MacTEPCKOW.

Homep E n Mpwv BEI3OBE CneunanucTa cCepBUCHO

Homep FD cnyx6bl Bceraa ykasolBaiTe Homep
nsnenua (Homep E) n 3aBoackoi Homep
(Homep FD) Bawero npubopa. Tunosas
TabnMyKka ¢ HoMepamMu HaXoAUTCA Ha
BHYTPEHHe CTOpoHe ABepubl WKada anA
noaorpesa nocyabl. Yto6bl Aonro He
“CcKaTb 3TM HOMepa B cnyyae
HEWCNPaBHOCTH, BNULLUTE UX HUXKE.

Homep E FD

CepsucHana cnyx6a T

3anABKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTaUuMUA NpU HenonagKax

KoHTaKTHble faHHbIe BCex cTpaH Bbl Hailaéte B
NPUNOXXEHHOM CMUCKE CEePBUCHLIX LEHTPOB.

Mono)unTecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bbl
MoKeTe ObiTb YyBEepeHbl, HTO PeMOHT ByZeT Npon3BeAéH
rpaMoTHbLIMU CMeLnanucTaMmu U ¢ UCMoNbL30BaHUEM
$GMPMEHHbIX 3anacHbIX YacTewn.
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A Onemli glivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz miimkin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak lizere veya bagka birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi durumunda,
cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Bu cihaz sadece 6zel veya ev igi kullanim igin
tasarlanmigtir. Cihazi sadece yemekleri sicak
tutmak ve kaplari isitmak igin kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre yikseklikte kullaniimak lzere
tasarlanmigtir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya gikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyiik cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiig¢lik cocuklari cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!
Isitma gcekmecesinin isitma plakasi ¢ok isinir.

Kesinlikle sicak isitma plakasina
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.
Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak aksesuar
veya kaplari daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan gikartiniz.

26

Elektrik carpma tehlikesi!
Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglant
kablolarini sicak pargalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.
igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.
Arnizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.
Cam plakada olusan c¢atlama veya kirilmalar
elektrik carpmasina neden olabilir. Sigortayi
sigorta kutusundan kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.
Usuliine aykin onanmlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmaldir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!

Isitma gekmecesinin isitma plakasi ¢ok isinir,
yanabilecek malzemeler alev alabilir.
Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik
kaplari isitma gekmecesinde saklamayiniz.

Cevre koruma

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriinlin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi

tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Esyalarin Kontrolli Yénetmeligi''nde
belirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu iriin, geri donitisimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden lretilmistir. Bu nedenle, driind,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déniisiimii igin bir toplama
noktasina gotiiriin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel ydonetime sorun. Kullaniimig
Urtinleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun. Uriini
atmadan 6nce ¢ocuklarin giivenligi igin elektrik
fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
galismaz duruma getirin.



Cihazin tanitimi

Isitma gekmeceniz ile kaplar igin 6n 1sitma uygulayabilir veya yemekleri sicak tutabilir.

Fan ve i1sitma
Kademe 4'te ¢alistinimasi =
Kaplari isitma plakasinda 6n

Pisirme hiicresi aydinlatmasi
Isitma

Isletme gostergesi
Actidinizda, gbsterge
lambasi yanip séner.
Cekmeceyi kapattiktan
sonra yanar.

Fonksiyon secme diigmesi
0 = Kapall

3 = Yemeklerin sicak tutulmasi
4 = Kaplarin énceden isitiimasi

Cihaz ancak gekmece dogru olarak kapatildiysa isitir.

Acma ve kapama

Cihazin altinda, agma ve kapamaya yarayan bir tutamak
bulunmaktadir.

Cihazin agilmasi ve kapatilmasi sirasinda, pisirme alani

aydinlatmasi otomatik olarak etkinlestirilir veya kapatilir.

Pisirme alani aydinlatmasini kalici olarak
kapatabilirsiniz. Bunun igin pisirme alaninin igerisinde,
sol ust aydinlatmayi kapatiniz.

1 = Mayali hamurlarin mayalanmasi, buz ¢ézilmesi
2 = Ekmegin sicak tutulmasi, buz ¢ézilmesi, igecek kaplarinin dnceden isitiimasi

Kaplarin 6nceden isitilmasi

On isitilmis kaplarda yemekler gabuk sogumaz.
icecekler sicak kalir.

Kaplar hakkinda genel bilgi

Isitma gekmecesine en fazla 25 kg yiik yiiklenebilir.
Ornegin 6 veya 12 kisilik meni kaplarini isitabilirsiniz.

Alcak cekmece Yiiksek cekmece

(14 cm yiiksek) (29 cm yiiksek)

6 menii tabag: @24 cm 12 meni tabag @ 24 cm
6 corba kasesi @10cm 12 gorba kasesi @10 cm
1 servis kasesi @19 cm 1 servis kasesi @ 22 cm
1 servis kasesi @17 cm 1 servis kasesi @19 cm
1 et tabagi 32 cm 1 servis kasesi @17 cm

2 et tabag 32 cm

Kaplarin toplanmasi

Kaplari miimkiin oldugunca tiim ylizeye dagitiniz. Yiiksek
tabak yiginlari tek kaplardan, érnedin 2 servis
kasesinden daha yavas isinir.
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icecek kaplari

Espresso fincanlari gibi icecek kaplarini her zaman
kademe 2'de isitiniz.

/A Yanma tehlikesi!

Kademe 3 veya 4'te icecek kaplari gok sicak olur.

Su sekilde hareket ediniz:

Kaplari gekmeceden gikartiniz.

2 Fonksiyon segme digmesini 4. kademeye getiriniz.
icecek kaplari igin her zaman kademe 2'yi seginiz.
isletme gostergesi lambasi yanip soner.

3 Isitma gekmecesini kapatiniz.
Isletme gOstergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.
On isitma siiresi

On isitmanin ne kadar siirecedi kabin malzemesine ve
kalinhgina, kap miktarina, yliksekligine ve kap diizenine
baglidir. Kaplari miimkiin oldugunca tiim ylizeye
dagitiniz.

6 kisilik meni kaplari igin 6n 1sitma yaklasik 15-
25 dakika siirer.

Kapatilmasi

Cekmeceyi aginiz. Fonksiyon segme diigmesini
kapatiniz.

Kabin cikartiimasi

Kabi bir firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak
cekmeceden cikartiniz.

A Yanma tehlikesi!

Isitma plakasinin ylzeyi sicaktir. Asagidaki kap parcgalari
yukaridakilerden daha sicak olacaktir.
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Yemekleri sicak tutmak

Sicak tavalari veya tencereleri asla dogrudan sicak
pisirme bdlimiinden alip i1sitma ¢gekmecesinin cam
zeminine koymayiniz. Cam zemin hasar gorebilir.

Kabi tam olarak doldurmayiniz, boylece higbir sey
tagsmaz.

Yemeklerin lizerini i1siya dayanikli bir kapakla veya bir
altiminyum folyo ile kapatiniz.

Yemeklerinizi bir saatten daha uzun siire sicak tutmanizi
dnermiyoruz.

Uygun yemekler: Et, kiimes hayvanlari, baliklar, soslar,
garnitirler ve gorbalar igin uygundur.

Su sekilde hareket ediniz:

Kaplari gekmeceye yerlestiriniz

2 Fonksiyon secme diigmesini kademe 3'e getiriniz ve
cihazi 10 dakika 6n isitmada c¢alistiriniz.

Yemekleri 6nceden isitilmis kaplara aktariniz.

Cekmeceyi yeniden kapatiniz.
isletme gostergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

Kapatilmasi

Fonksiyon segcme diigmesini kapatiniz. Yemekleri bir
firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak cekmeceden
cikartiniz.



Kullanimlar

Tabloda 1sitma gekmecenizin farkli kullanim bigimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon segme diigmesini istediginiz
kademeye getiriniz. Tabloda belirtilmigse kabi 6nceden isitiniz.

Kademe Yemekler / Kap Uyan

1 Hassas derin dondurulmus gidalarin, 6rnegin kremali pasta- buzunun ¢ézilmesi
lar, tereyadi, sucuk, peynir

1 Mayali hamurlarin mayalanmasi tstiliniin ortlilmesi

2 Derin dondurulmus gidalarin, 6rnedin et, pasta, ekmek buzunun ¢ozilmesi

2 Yumurtalarin sicak tutulmasi, 6rnegin haslanmis yumurta, Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tstiiniin kapatiimasi
yagda pismis yumurta

2 Ekmegin sicak tutulmasi, 6rnegin tost ekmegi, sandvig Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tstiintin kapatiimasi
ekmegi

2 igecek kaplarinin énceden isitilmasi Ornegin espresso fincanlari

2 Hassas gidalar, 6rnegin terbiye edilmis et Kabin Ustiiniin 6rtiilmesi

3 Yemeklerin sicak tutulmasi Kaplarin 8nceden isitilmasi, gidalarin tstiiniin kapatilmasi

3 iceceklerin sicak tutulmasi Kaplarin 6nceden isitiimasi, igeceklerin Ustiiniin kapatil-

masi

3 Kreplerin isitiimasi, 6rnedin yumurtali kekler, wraplar, tacolar Kaplarin 6nceden isitiimasi, gidalarin {istiiniin kapatiimasi

3 Kuru pastalarin isitilmasi, 6rnegdin Streusel pastalar, muffin-  Kaplarin 6nceden isitiimasi, gidalarin tistiiniin kapatiimasi
ler

3 Blok cikolatalarin veya gikolata kuvertiirlerinin eritilmesi Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin pargalanmasi
Jelatinlerin ¢ozdiiriilmesi aclk, yaklagik 20 dakika

4 Kaplarin dnceden isitiimasi icecek kaplari igin uygun degildir

Hassas pisirme

Hassas pisirme, az pisecek veya nokta pisirme
yontemiyle pisirilecek tlim ince et parcalariigin ideal bir
pisirme metodudur. Et sulu kalir ve tereyagi
yumusakliginda olur. Avantajiniz: Hassas pisirme
sirasinda siire gergekten uzunsa meniyi planlamak igin
sansiniz yliiksek demektir. Hassas pisirilen et daha kolay
sicak kalabilir.

Uygun kap: Cam veya porselen veya kapakl seramik kap
kullaniniz, 6rnegin cam kizartma tenceresi.

Su sekilde hareket ediniz:

1  Sicak tutma gekmecesini kap ile 4. kademede
onceden isitiniz.

2 Biraz tereyagini tavada iyice isitiniz. Eti iyice
kizartiniz ve hemen 6n isitmasi yapilmis kaba
koyunuz. Kapagi kapatiniz.

3 iginde et olan kabi tekrar sicak tutma tenceresine
yerlestiriniz ve sonradan pisiriniz. Fonksiyon se¢cme
digmesini 3. kademeye getiriniz.

Hassas pisirme ile ilgili uyarilar

Sadece taze, iyi durumdaki eti kullaniniz. Sinirlerini ve
kenarlarindaki yaglari 6zenle ayiriniz. Yag, hassas
pisirmede glcli kendine 6zgl bir tat katar.

Daha biiylik et parcalarinin da gevrilmesi gerekmez.

Eti, hassas pigsirmeden hemen sonra kesebilirsiniz.
Herhangi bir bekleme siiresi gerekli degildir.

Bu 6zel pisirme yontemi sayesinde etlerin i¢c kismi daima
az pismis goriinecektir. Fakat asla ¢ig veya gok az pigsmis
olmayacaktir.

Hassas pisirme yontemiyle pisirilen et, geleneksel
yontemle pisirilen et kadar sicak olmayacaktir. Sosu
sicak olarak servis yapiniz. Tabagi son 20-30 dakikada
sicak tutma gekmecesine yerlestiriniz.

Hassas pisirilen eti sicak tutmak istiyorsaniz hassas
pisirmeden sonra 2. kademeyi geri aginiz. Ufak et
parcgalarini 45 dakikaya kadar, biylik parcgalari ise 2
saate kadar sicak tutulabilirsiniz.
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Tablo

Tidm yumusak sigir eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvani ve kiimes hayvani eti parcalari hassas pigirme
yontemiyle pisirilebilir. Kizartma ve pigsirme sireleri etin parga biyiikligline baglidir. Kizartma siireleri sicak yaga

koyma durumunda gecerlidir.

Yemek Ocakta kizartma Sicak tutma ¢ekmecesinde sonradan
pisirme

Ufak et parcalan

Kiip veya seritler Her tarafi 1-2 dakika 20-30 dakika

Kiigik snitzel, biftekler veya filetolar Her bir taraf 1-2 dakika 35-50 dakika

Orta boy et parcalar

Fileto (400-800g)

Her tarafi 4-5 dakika

75-120 dakika

Kuzu sirti (yaklagik 450 g)

Her bir taraf 2-3 dakika

50-60 dakika

Yagsiz kizartma (600-1000g)

Her tarafi 10-15 dakika

120-180 dakika

Biiyiik et parcalari

Fileto (900 gramdan fazla)

Her tarafi 6-8 dakika

120-180 dakika

Rozbif (1,1-2 kg)

Her tarafi 8-10 dakika

210-300 dakika

Temizleme

Yiiksek basingli temizleyici veya buhar puskiirtiicii
kullanmayiniz. Cihazi, kapal durumdayken temizleyiniz.
Fonksiyon segme diigmesi: Konum = 0.

Cihazin disi

Cihazi sicak su ve biraz deterjanla temizleyiniz. Yumusak
bir bezle kurulayiniz.

Keskin veya asindirici maddelerin kullanimi uygun
degildir. Bu tiir bir maddenin 6n ylizeye temas etmesi
durumunda temas eden bdlgeyi derhal bol suyla siliniz.

Arizalar - Ne yapmali?

Paslanmaz celik yilizeyler

Kireg, yag, nisasta ve protein lekelerini hemen
temizleyiniz. Bu tir lekelerin altinda korozyon meydana
gelebilir. Temizlemek igin su ve biraz deterjan kullaniniz.
Yiizeyi yumusak bir bezle kurulayiniz.

Onii camli cihazlar

On cami cam deterjani ve yumusak bir bezle
temizleyiniz. Cam kaziyici kullanmayiniz.

Isitma plakasi

Isitma plakasini sicak su ve biraz deterjanla temizleyiniz.

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan kaynaklanmaktadir. Yetkili servisi aramadan 6nce lutfen asagidaki

bilgilere dikkat ediniz:

Kaplar veya yemekler soguk kaliyor.

Asagidakileri kontrol ediniz:

Cihaz agik mi?
Elektrik kesintisi var mi?
Cekmece tam olarak kapali mi?

Kaplar veya yemekler yeterince isinmiyor.

Sebebi agagidakilerden biri olabilir:

Kaplar veya yemekler yeterince uzun siire isitiimadi
Cekmece uzun siire agik kaldi

isletme gostergesi lambasi yanip soniiyor.

Cekmecenin kapali olup olmadigini kontrol ediniz.

Cekmece kapaliyken gdsterge lambasi hizla yanip
sOniiyor.

Misteri hizmetlerini arayiniz.

i§Ietme gostergesi lambasi yanmiyor.

Gosterge lambasi arizalidir. Misteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.

Sigorta kutusundaki sigorta devreye giriyor.

Elektrik fisini gekiniz ve misteri hizmetleriyle baglanti kurunuz.

Onarimlar yalniz yetkili uzmanlar tarafindan yirtttlmelidir. Cihaz diizgiin onarilmadigi takdirde ciddi tehlikeler s6z

konusu olacaktir.

30



Miisteri hizmetleri

Eder cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa misteri
hizmetlerine bagvurunuz. En yakin yetkili servisin adres
ve telefonunu telefon rehberinde bulabilirsiniz. Ayrica
misteri hizmetleri merkezleri de size en yakin misteri
hizmetleri hakkinda bilgi verebilir.

E-numarasi ve
FD-numarasi

Misteri hizmetlerine daima cihazinizin
drlin numarasini (E-Nr.) ve imalat
numarasini (FD-Nr.) bildiriniz .
Numaralarin yer aldidi tip levhasini,
Isitma gekmecesini actiginizda
goreceksiniz. Ariza durumunu
aramakla vakit kaybetmemek igin
burada hemen cihazinizin verilerini
giriniz.

E-No. FD

Miisteri Hizmetleri ™

Kullanim mrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
sliresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagdri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir igi Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gostermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Garanti Sartlari

Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda
tiketici, 6502 sayih Tliketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sézlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini se¢cmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylikimliddr.
Tiiketici licretsiz onarim hakkini Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asilmasi,

- Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
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	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή αποκλειστικά για τη διατήρησ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 4.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά από 8 ετών και πάνω και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικέ...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή.Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από πα...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	▯ Η θερμαντική πλάκα στο συρτάρι θέρμανσης ζεσταίνεται πάρα πολύ.
	Μην ακουμπάτε ποτέ την καυτή θερμαντική πλάκα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	▯ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	▯ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...
	▯ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία.Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξε...
	▯ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το φις από τη...
	▯ Ρωγμές ή θραύσεις στη γυάλινη πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε τ...
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	Η θερμαντική πλάκα στο συρτάρι θέρμανσης ζεσταίνεται πάρα πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν.
	Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα ή πλαστικά δοχεία στο συρτάρι θέρμανσης.
	Προστασία περιβάλλοντος

	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Για να γνωρίσετε τη συσκευή

	Στο συρτάρι θέρμανσης μπορείτε να προθερμάνετε τα πιατικά/σκεύη ή να διατηρήσετε το φαγητό ζεστό.
	Η συσκευή θερμαίνει μόνο, όταν το συρτάρι έχει κλείσει σωστά.
	Άνοιγμα και κλείσιμο
	Προθέρμανση πιατικών/σκευών

	Πιατικά/σκεύη γενικά
	Τοποθέτηση των πιατικών/σκευών

	Ποτήρια και φλιτζάνια
	m Κίνδυνος εγκαύματος!

	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 4. Επιλέγετε για ποτήρια και φλιτζάνια πάντοτε τη βαθμίδα 2.
	3 Κλείστε το συρτάρι θέρμανσης.
	Πόσο διαρκεί η προθέρμανση
	Απενεργοποίηση
	Αφαίρεση των πιατικών/σκευών
	m Κίνδυνος εγκαύματος!
	Διατήρηση του φαγητού ζεστού

	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3 και προθερμάνετε τη συσκευή 10 λεπτά.
	3 Βάλτε τα φαγητά στα προθερμασμένα πιατικά/σκεύη.
	4 Κλείστε ξανά το συρτάρι.

	Απενεργοποίηση
	Εφαρμογές


	Στον πίνακα θα βρείτε διάφορες εφαρμογές για το συρτάρι θέρμανσης. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στην επιθυμητή βαθμίδα. Προθε...
	Ελαφρό μαγείρεμα
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Προθερμάνετε το συρτάρι θέρμανσης μαζί με τα πιατικά/σκεύη στη βαθμίδα 4.
	2 Ζεστάνετε δυνατά λίγο λίπος σ’ ένα τηγάνι. Τηγανίστε αρχικά το κρέας ισχυρά και βάλτε το αμέσως στα προθερμασμένα σκεύη. Τοποθετήστε τ...
	3 Βάλτε τα σκεύη με το κρέας ξανά μέσα στο συρτάρι θέρμανσης και συνεχίστε το ψήσιμο. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3.

	Υποδείξεις για το ελαφρό μαγείρεμα


	Πίνακας
	Για το ελαφρό μαγείρεμα είναι κατάλληλα όλα τα τρυφερά μέρη από βοδινό, χοιρινό, μοσχαρίσιο και αρνίσιο κρέας, καθώς και από θηράματα και...
	Καθαρισμός
	Συσκευή, εξωτερικά
	Επιφάνειες ανοξείδωτου χάλυβα
	Συσκευές με γυάλινη μπροστινή πλευρά

	Θερμαντική πλάκα
	Βλάβες – Τι πρέπει να κάνετε;


	Εάν παρουσιαστεί κάποια βλάβη, δε σημαίνει πως είναι κάτι το σοβαρό, συχνά η αιτία είναι ασήμαντη. Πριν καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξ...
	Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από ειδικευμένους εγκαταστάτες. Εάν η συσκευή σας δεν επισκευαστεί σωστά, μπορεί να προκύψουν...
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenie stosować wyłącznie do utrzymywania temperatury potraw i podgrzewania naczyń.
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 4000 metrów nad poziomem morza.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 15 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	▯ Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca.
	W żadnym wypadku nie wolno dotykać gorącej płyty grzejnej. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do płyty.
	▯ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Pęknięcia lub zarysowania szklanej płyty mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca, materiały łatwopalne mogą się zapalić.
	Pod żadnym pozorem nie przechowywać w szufladzie grzewczej łatwopalnych przedmiotów ani pojemników z tworzywa sztucznego.
	Ochrona środowiska

	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie środowiska naturalnego
	Zapoznanie się z urządzeniem

	Szuflada grzewcza umożliwia podgrzewanie naczyń oraz utrzymywanie temperatury potraw.
	Urządzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidłowo zamknięta.
	Otwieranie i zamykanie
	Podgrzewanie naczyń

	Ogólne informacje na temat naczyń
	Rozmieszczanie naczyń

	Naczynia do picia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!

	Sposób nastawiania
	1 Umieścić naczynia w szufladzie.
	2 Przełącznik funkcji nastawić na stopień 4. W przypadku naczyń do picia zawsze wybierać stopień 2.
	3 Zamknąć szufladę grzewczą.
	Jak długo trwa podgrzewanie
	Wyłączanie
	Wyjmowanie naczyń
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	Utrzymywanie temperatury potraw

	Sposób nastawiania
	1 Naczynie włożyć do szuflady.
	2 Nastawić przełącznik funkcji na stopień 3 i podgrzewać urządzenie przez 10 minut.
	3 Włożyć potrawy do podgrzanych naczyń.
	4 Ponownie zamknąć szufladę.

	Wyłączanie
	Zastosowanie


	W tabeli wymienione są różne możliwości zastosowania szuflady grzewczej. Nastawić przełącznik funkcji na żądany stopień. Naczynia należy podgrzewać w sposób podany tabeli.
	Powolne gotowanie
	Sposób nastawiania
	1 Podgrzać szufladę grzewczą wraz z naczyniami, nastawiając stopień 4.
	2 Mocno rozgrzać nieco tłuszczu na patelni. Mięso mocno obsmażyć i natychmiast włożyć do podgrzanego naczynia. Przykryć pokrywką.
	3 Naczynie z mięsem z powrotem wstawić do szuflady grzewczej i dogotować mięso. Przełącznik funkcji nastawić na stopień 3.

	Wskazówki dotyczące powolnego gotowania


	Tabela
	Do powolnego gotowania nadaje się delikatne mięso wołowe, wieprzowe, cielęce i jagnięce, a także dziczyzna oraz drób. Czas obsmażania i końcowego dogotowywania zależy od wielkości mięsa. Czas obsmażania dotyczy mięsa włożonego na gor...
	Czyszczenie
	Urządzenie z zewnątrz
	Powierzchnie ze stali nierdzewnej
	Urządzenia ze szklanym frontem

	Płyta grzejna
	Jak postępować w wypadku usterek?


	Przyczynami wystąpienia usterek są często drobiazgi. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy zwrócić uwagę na następujące zalecenia:
	Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych specjalistów. Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy mogą być przyczyną poważnych zagrożeń.
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
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	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для подогрева посуды и поддержания блюд в тёпло...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 4000 м над уровнем моря.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность ожога!
	▯ Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается.
	Никогда не прикасайтесь к нагревательной пластине. Не подпускайте детей близко.
	▯ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	▯ Трещины или сколы на стеклянной панели могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей....
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...

	Опасность возгорания!
	Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается, легковоспламеняющиеся материалы могут загореться.
	Никогда не оставляйте предметы из горючих материалов или пластиковые ёмкости в шкафу для подогрева посуды.
	Охрана окружающей среды

	Правильная утилизация упаковки
	Ознакомление с прибором

	Шкаф для подогрева посуды предназначен для предварительного нагревания посуды или поддержания готовых блюд в горячем состоянии.
	Прибор нагревается, только если он закрыт надлежащим образом.
	Открывание и закрывание
	Подогревание посуды

	Общие рекомендации по посуде
	Размещение посуды

	Посуда для напитков
	m Опасность ожога!

	Последовательность действий
	1 Расставьте посуду в шкафу для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 4. Для подогрева посуды для напитков всегда выбирайте режим 2.
	3 Закройте шкаф для подогрева посуды.
	Продолжительность подогревания
	Выключение
	Извлечение посуды
	m Опасность ожога!
	Поддержание готовых блюд в горячем состоянии

	Последовательность действий
	1 Поставьте посуду в шкаф для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 3 и нагревайте прибор в течение 10 минут.
	3 Выложите блюдо в подогретую посуду.
	4 Снова закройте шкаф для подогрева посуды.

	Выключение
	Варианты использования


	В таблице, приведённой ниже, указаны различные варианты использования шкафа для подогрева посуды. Установите переключатель выбора функ...
	Щадящее приготовление
	Последовательность действий
	1 Предварительно нагрейте шкаф вместе с посудой на режиме 4.
	2 Сильно разогрейте жир в сковороде. Хорошо обжарьте мясо и немедленно переложите его в подогретую посуду. Накройте крышкой.
	3 Установите посуду с мясом в шкаф для подогрева посуды и доводите до готовности. Установите переключатель выбора функций на режим 3.

	Рекомендации по щадящему приготовлению


	Таблица
	Для щадящего приготовления блюд подходят все нежные части говядины, свинины, телятины, баранины, дичи или птицы. Время обжаривания и при...
	Очистка
	Прибор снаружи
	Поверхности из нержавеющей стали
	Приборы с передней панелью из стекла

	Нагревательная пластина
	Неисправности – что делать


	Часто случается, что причиной неисправности стала какая-то мелочь. Прежде чем обращаться в сервисную службу, внимательно прочитайте сле...
	Ремонт должен выполняться только квалифицированными специалистами. При неквалифицированно выполненном ремонте прибор может стать ист...
	Сервисная служба
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Bu cihaz sadece özel veya ev içi kullanım için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yemekleri sıcak tutmak ve kapları ısıtmak için kullanınız.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	▯ Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır.
	Kesinlikle sıcak ısıtma plakasına dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Cam plakada oluşan çatlama veya kırılmalar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigortayı sigorta kutusundan kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Yangın tehlikesi!
	Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır, yanabilecek malzemeler alev alabilir.
	Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik kapları ısıtma çekmecesinde saklamayınız.
	Çevre koruma

	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması
	Cihazın tanıtımı

	Isıtma çekmeceniz ile kaplar için ön ısıtma uygulayabilir veya yemekleri sıcak tutabilir.
	Cihaz ancak çekmece doğru olarak kapatıldıysa ısıtır.
	Açma ve kapama
	Kapların önceden ısıtılması

	Kaplar hakkında genel bilgi
	Kapların toplanması

	İçecek kapları
	m Yanma tehlikesi!

	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Kapları çekmeceden çıkartınız.
	2 Fonksiyon seçme düğmesini 4. kademeye getiriniz. İçecek kapları için her zaman kademe 2'yi seçiniz.
	3 Isıtma çekmecesini kapatınız.
	Ön ısıtma süresi
	Kapatılması
	Kabın çıkartılması
	m Yanma tehlikesi!
	Yemekleri sıcak tutmak

	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Kapları çekmeceye yerleştiriniz
	2 Fonksiyon seçme düğmesini kademe 3'e getiriniz ve cihazı 10 dakika ön ısıtmada çalıştırınız.
	3 Yemekleri önceden ısıtılmış kaplara aktarınız.
	4 Çekmeceyi yeniden kapatınız.

	Kapatılması
	Kullanımlar


	Tabloda ısıtma çekmecenizin farklı kullanım biçimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon seçme düğmesini istediğiniz kademeye getiriniz. Tabloda belirtilmişse kabı önceden ısıtınız.
	Hassas pişirme
	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Sıcak tutma çekmecesini kap ile 4. kademede önceden ısıtınız.
	2 Biraz tereyağını tavada iyice ısıtınız. Eti iyice kızartınız ve hemen ön ısıtması yapılmış kaba koyunuz. Kapağı kapatınız.
	3 İçinde et olan kabı tekrar sıcak tutma tenceresine yerleştiriniz ve sonradan pişiriniz. Fonksiyon seçme düğmesini 3. kademeye getiriniz.

	Hassas pişirme ile ilgili uyarılar


	Tablo
	Tüm yumuşak sığır eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvanı ve kümes hayvanı eti parçaları hassas pişirme yöntemiyle pişirilebilir. Kızartma ve pişirme süreleri etin parça büyüklüğüne bağlıdır. Kızartma süreleri sıcak...
	Temizleme
	Cihazın dışı
	Paslanmaz çelik yüzeyler
	Önü camlı cihazlar

	Isıtma plakası
	Arızalar - Ne yapmalı?


	Oluşan arızaların çoğu çok basit sorunlardan kaynaklanmaktadır. Yetkili servisi aramadan önce lütfen aşağıdaki bilgilere dikkat ediniz:
	Onarımlar yalnız yetkili uzmanlar tarafından yürütülmelidir. Cihaz düzgün onarılmadığı takdirde ciddi tehlikeler söz konusu olacaktır.
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları
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